
食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。

If you have any food allergies or special dietary requirements, please let us know in advance.

指定原材料8品目以外の食物アレルギーはご対応いたしかねます。

安全なご提供が困難な場合はご利用をお断りさせていただく場合がございます。

We regret that we may not be able to accommodate allergies other than the 8 specified major allergens.

We apologize for any inconvenience this may cause.

料金・内容につきましては、変更する場合がございます。

Please note that prices and menu items are subject to change.

ディナーメニュー

D I N N E R M E N U

17:00～21:00（L.O.20:00）



※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

・オリーブ地鶏のレバームース
Olive Chicken Liver Mousse

¥1,200

APPETIZERS

・おまかせ前菜３種盛り合わせ
（人数分でご用意させていただきます）

Assorted Appetizers (Chef’s Selection) Price per Person

¥1,700/1人前
・せとうみ旬魚のカルパッチョ

Seasonal Setouchi Fish Carpaccio
¥1,800

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

・本日のスープ
Soup of The Day

¥600

・小豆島産 島鱧と季節野菜のフリット
Pike Conger Fritto with Seasonal Vegetables

¥1,600

・小豆島真ダコと季節野菜のアヒージョ
~夕陽ヶ丘ベーカリー バケット添え~
Ajillo of Shodoshima Octopus and Seasonal Vegetables

      ~With Yuhigaoka Bakery Baguette~

¥1,300オリーブ地鶏のレバームース
Olive Chicken Liver Mousse

小豆島真ダコと季節野菜のアヒージョ
Ajillo of Shodoshima Octopus and Seasonal Vegetables

せとうみ旬魚のカルパッチョ
Seasonal Setouchi Fish Carpaccio
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※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

・A5讃岐オリーブ牛のタリアータ 山葵のアイヨリ
Sanuki Olive Beef Tagliata, Wasabi Aioli6

¥2,300

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

A5讃岐オリーブ牛のタリアータ
Sanuki Olive Beef Tagliata

ロメインレタスのグリルサラダ
Grilled Romaine Lettuce Salad with Caesar Dressing

鴨胸肉の自家製スモークと季節のフルーツサラダ
Homemade Smoked Duck Breast

and Seasonal Fruits Saladwith Balsamic Dressing
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¥2,300

讃岐コーチンとオリーブ豚の

・自家製パテ・ド・カンパーニュ
Homemade Pate de Campagne Sanuki Cochin Chicken and Olive Pork

¥2,000

・季節のフルーツとブッラータチーズ
Burrata and Seasonal Fruits

¥2,200

・夕陽ヶ丘シーザーサラダ 
－ハーフサイズ－

Yuhigaoka Caesar Salad –Half Size-

¥800

・ロメインレタスのグリルサラダ
－シーザードレッシング－

Grilled Romaine Lettuce Salad with Caesar Dressing

¥1,200

・鴨胸肉の自家製スモークと季節のフルーツサラダ
－バルサミコドレッシング－

Homemade Smoked Duck Breast and Seasonal Fruits Salad with Balsamic Dressing

¥1,800



※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

・夕陽ヶ丘ベーカリ 自家製パン2種
Yuhigaoka Bakery Homemade Bread (Two Pieces)

¥250

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

カプリチョーザピザ
Capricciosa Pizza

すべてのピザは＋¥300でチーズを増量にできます。

Extra cheese available for all pizzas (+¥300)

シーフードピザ
Seafood Pizza

生ハムルッコラピザ
Prosciutto and Arugula Pizza

夕 陽 ヶ 丘 ベ ー カ リ ー

0 7 : 0 0  –  1 9 : 0 0 
(無くなり次第販売終了)

定 休 日 ： 日 曜 日 ・ 祝 日

夕陽ヶ丘ベーカリーでは、フォカッチャや食パン、菓子パンなど、

種類豊富な自家製パンをご用意しておりますので。

また、香川県産小麦【さぬきの夢】を使用した

焼菓子のご用意もございます。是非お立ちお寄りください。

・カプリチョーザピザ
Capricciosa Pizza

¥1,500
夕陽ヶ丘ベーカリー

・シーフードピザ
Seafood Pizza

¥1,800
夕陽ヶ丘ベーカリー

・生ハムルッコラピザ
Prosciutto and Arugula Pizza

¥2,000
夕陽ヶ丘ベーカリー

・マルゲリータピザ
Margherita Pizza

¥1,500
夕陽ヶ丘ベーカリー

夕陽ヶ丘ベーカリーでは、香川県産小麦【さぬきの夢】を使用した

自家製パンを販売しております。

フォカッチャや食パン、菓子パンなど、

種類豊富にご用意しておりますので、ぜひお立ち寄りください。



※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

・フェンネル香る秋刀魚の香草パン粉焼き
Herb-Crusted Pacific Saury with Fennel

¥2,900

・フォアグラと天然ヒラメのロッシーニ仕立て
Foie Gras and Wild Flounder Rossini Style

¥4,200

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

・彩り旬野菜と仔羊のナヴァラン
Lamp Navarin with Seasonal Vegetable

¥2,900

彩り旬野菜と仔羊のナヴァラン
Lamp Navarin with Seasonal Vegetable

秋刀魚の香草パン粉焼き
Herb-Crusted Pacific Saury with Fennel
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OLIVE BEEF
since 2010

Premium Japanese 

Black Wagyu Beef

SANUKI

¥5,800・イチボ (200g)

Ichibo
(追加+50g     +¥1,500)

・サーロイン (200g)

Sirloin
¥7,800

(追加+50g     +¥2,000)

・フィレミニョン (150g)

Filet Mignon
¥9,800

(追加+50g     +¥2,500)
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※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

・讃岐オリーブ牛のステーキ丼
    お味噌汁・サラダ付き

Sanuki Olive Beef Steak Rice Bowl
Seved with miso soup and salad

¥2,800

・夕陽ヶ丘 讃岐オリーブ牛カレー
Yuhigaoka Sanuki Olive Beef Curry

¥2,200

RICE DISH －ご飯もの－

讃岐オリーブ牛のステーキ丼
Sanuki Olive Beef Steak Rice Bowl

・ご飯
Rice

¥400

・ご飯・お味噌汁セット
Rice and Miso Soup Set

¥600

・夕陽ヶ丘ベーカリー 自家製パン2種
Yuhigaoka Bakery Homemade Bread (Two Pieces)

¥250
夕陽ヶ丘 讃岐オリーブ牛カレー

Yuhigaoka Sanuki Olive Beef Curry

せとうち旬魚と彩り野菜のせいろ蒸し
Bamboo-Steamed Setouchi Fish and Vegetables

讃
岐
オ
リ
ー
ブ
牛
の
ス
テ
ー
キ
丼

 

お
味
噌
汁
・
サ
ラ
ダ
付
き

S
an

u
ki O

live B
eef S

teak R
ice B

o
w

l
S
eved

 w
ith

 m
iso

 so
u
p
 an

d
 salad

¥2,800

・せとうち旬魚と彩り野菜のせいろ蒸し
    ご飯・お味噌汁付き

Bamboo-Steamed Setouchi Fish and Vegetables
Served with rice and miso soup

¥2,600



※表示料金は、消費税が含まれております。※写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。
※The price includes consumption tax. ※Image is  for illustration purpose. Contents are subject to change depending on season and availability.

1 7 : 0 0 - 2 1 : 0 0
L . O . 2 0 : 0 0

O PENING  
H O URS

Y U H I G A O K A S H O K U D O U         

DINNER
MENU

DESSERT －デザート－

・瑞々しいフルーツの盛り合わせ
Assorted Fruits Small Size / Regular Size

スモールサイズ ¥1,500

レギュラーサイズ ¥3,000 K I D S  M E N U
小学生以下のお子さまの特別メニュー

アイスクリームとソルベ
Ice Cream and Sorbet

【バニラ・チョコレート・瀬戸内レモンソルベ】
からお選びください

Please Choose from 
【Vanilla, Chocolate, Setouchi Lemon Sorbet】

内容はスタッフまでお尋ねください
Please ask our staff for today’s dessert selection.

フルーツの盛り合わせ(スモールサイズ)
Assorted Fruits (Small Size)
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Small / ¥1,500

Regular / ¥3,000

・本日のデザート
Today’s Dessert

¥1,000

内容はスタッフまでお尋ねください
Please ask our staff for today’s dessert selection.

・アイスクリームとソルベ
Ice Cream and Sorbet

¥400

【バニラ・チョコレート・瀬戸内レモン】からお選びください

Please Choose from 【Vanilla, Chocolate, Setouchi Lemon】

※写真はスモールサイズです
※フルーツの内容は季節や仕入れ状況により変更になります

※こちらからドリンクをお選びください

L U N C H  D R I N K

カフェラテ (HOT/ICED)

Café Latte
+¥600

生ビール
Draft Beer
+¥1,000

自社農園 夕陽ヶ丘みかんジュース
Our Farm Yuhigaoka Mandarin Juice

+¥900

ハイボール
Whisky and Soda

+¥900

烏龍茶
(HOT/ICED)

Oolong Tea

アップルジュース
Apple Juice

コカ・コーラ
Coca-Cola

ジンジャーエール
Ginger Ale

オレンジジュース
Orange JuiceD R I N K

KIDS

ῷ  ‴↨⌐╒⅍
Kids Plate

¥1,500

₰╒↨║≢╒₧⌂⅍ Ὼ
Served with soup and yogurt

ⅎ≥└₦ Ὼ
ῷ  ‴₢⌐╒↨⌐╒⅍

Kids Curry Plate

¥1,300

₰╒↨║≢╒₧⌂⅍ Ὼ
Served with soup and yogurt

ⅎ≥└₦ Ὼ
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